Rostade tomater i oljedressing Kategori: Ovrigt

e 8-10 tomater

e 2 msk olivolja

2 vitléksklyftor, finhackade

2 msk hackad farsk oregano, timjan eller rosmarin
Y5 tsk salt

2 krm nystétt svartpeppar

olivolja till inldggningen

Satt ugnen pa 125 gr.

Skar tomaterna i halvor och lagg dem med snittytan uppat i en form eller pa en
bakplatspapperskladd plat.

Blanda oljan med vitlok,kryddor, salt och peppar och pensla det dver tomaterna.

Stall in platen i ugnen och Iat den sta ca 2 timmar. Lagg tomaterna i en burk nar de
kallnat och hall 6ver olivolja sa att det tacker.

Forvara svalt.

Gott pa spagetti, sallader eller inbakat i brod.



